Foundation

Das Restaurant DOUBEK im Herzen Wiens ist kein Konzept. Vielmehr spiegelt es die besondere Liebe

und Passion von Stefan Doubek und Nora Pein auf individuelle Weise und bis ins kleinste Detail wider.

Im Zentrum des Restaurants steht eine einzigartige handgefertigte Holzfeuer-Kiiche. Das Unikat wurde
speziell fiir Stefan und unter seiner Regie entwickelt.

EINE LOHNENDE REISE.

Geboren im April 1993 in Niederodsterreich,
wuchs Stefan in einer Familie mit reicher
kulinarischer Tradition auf. Schon frih
entdeckte er seine Liebe zum Kochen
und besuchte eine der renommiertesten
Gastronomiefachschulen. Mit 18 Jahren
wurde er der jingste GMC in Osterreich und
startete eine bemerkenswerte Karriere in
Wien. In dieser Zeit lernte er seine Partnerin
kennen, und gemeinsam konnten sie in der

Das Geflhl, das man mit jedem Bissen
erlebt, ist eines, das bleibt und widerspiegelt,
was Stefan Doubek in seinen Kreationen
hervorrufen mochte. Die Gerichte
konzentrieren sich auf die Produktqualitét,
das Handwerk dahinter und den Mut,
intensive, aber pure Geschmacker zu
schaffen. Das Gasteerlebnis ist gepragt
von der Individualitdt, die jeder Besucher
mitbringt, sodass er sich bei jedem
Besuch aufs Neue willkommen fuhlt. Diese
Kombination gepaart mit groBer Liebe zum
Detail schafft eine immersive Atmosphére,

Flhrungsposition zwei Michelin-Sterne und
funf Hauben erarbeiten.

Um seinen Horizont zu erweitern, sammelte
Stefan wertvolle Erfahrungen bei einigen
der renommiertesten Kdche in Belgien,
Danemark und London. Die Pandemie
zwang ihn zur Rickkehr nach Osterreich,
wo er mit der Fish Bar am Naschmarkt
schnell  Aufmerksamkeit erregte.  Der

DIE VISION.

in der die Géaste die Kunst des Kochens und
die Leidenschaft fur hochwertige Zutaten
wahrhaftig schatzen kénnen.

Die Geschichte des Restaurants ist gepragt
von Vision und Hingabe. Das Paar entdeckte
das Ecklokal in der Kochgasse in einem
desolaten Zustand. Kein Aufwand und keine
Herausforderung waren ihnen zu grof3, um
hier ein wahres Juwel entstehen zu lassen.

Es ist ein Ort, an dem Genuss, Qualitadt und
Zeit im Mittelpunkt stehen und die Welt far

Wunsch nach einem Ort, an dem er seine
eigenen Vorstellungen von  Gerichten,
Gasteerlebnissen und Qualitdt nachgehen
kann wurde immer gréBer. 2023 erflllte sich
das Paar ihren Traum und sie er&ffneten das
Restaurant DOUBEK im lebhaften 8. Wiener
Bezirk, in der Kochgasse. Innerhalb weniger
Monate stieg er in die Top 10 der 100 besten
Kéche in Osterreich auf und wurde als
Newcomer des Jahres ausgezeichnet.

ein paar Stunden keine Rolle mehr spielt.
Stefan bringt die Aromen auf eine elegante
Weise und nur mit der archaischen Kraft des
Feuers auf den Teller. Die offene Kiche im
Gastraum lasst jeden Gast flr eine Weile Teil
des Geschehens werden und vermittelt das
Gefuhl, was es bedeutet, diesen Beruf von
Herzen zu lieben, den Produkten und dem
Handwerk mit Respekt gegenuberzutreten.

Diese Atmosphére schafft sofort das Gefuhl,
angekommen zu sein. Sowohl fir jeden Gast
als auch fur das gesamte Team.

Fur weitere Informationen kontaktieren Sie uns gerne unter mh@foundation-three.com


https://restaurantdoubek.at/
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AUSGEWAHLTE PRESSEARTIKEL

Restaurant Doubek: 20 Gange im Souterrain / Der Standard, Severin Corti

Stefan Doubek erdffnet eigenes Restaurant in Wien / Gault Millau, Bernhard Degen
Stefan Doubek erdffnet eigenes Fine-Dining-Restaurant / Fallstaff, Julia Weninger
Hat die Josefstadt ein Sternerestaurant dazugewonnen? / Die Presse, Sissy Rabl
Osterreichs Shootingstar startet mit neuem Restaurant durch / Rolling Pin

So schmeckt’s im Restaurant Doubek im 8. Bezirk / Kurier Freizeit, Florian Holzer
Hochst spannend: ,DOUBEK" kommt im Oktober. / Gastronews

Doubeks FeuerkUche trifft Ardbeg Whisky / Gault Millau, Bernhard Degen
Spitzenkoch Doubek erdffnet Feuerkiiche in Wien / Kurier Freizeit

Doubek, Wien: Fisch und Feuer / Rolling Pin

Spitzenkoch Stefan Doubek eréffnet in seinem eigenen Restaurant das Feuer / Rolling Pin
Faszination FeuerkUche: Ein kleiner Gourmettempel erdffnet in Wien / Kurier Freizeit

LOGO KIT SOCIAL MEDIA
Doubek Logo PDF / PNG Website festaurantdoubek.corr]
Doubek Signet PDF / PNG Instagram restaurant_doubek
Facebook Restaurant Doubek

PROFIL FOTOS

Foto Credits: Christian Maislinger Stefan Doubek Option 1 / Option 2
Stefan Doubek Portrait (Portrait) Stefan Dobuek
Stefan Doubek Portrait (Landscape) Stefan Doubek Loungebereich

Stefan Doubek am Kichenpass Option 1 / Option 2 Stefan Doubek und Nora Pein Option 1 / Option 2
Stefan Doubek am Kichenpass BW

Stefan Doubek Gastraum (Landscape) Foto Credits: Julius Hirtzberger

Stefan Doubek Gastraum (Portrait) Nora Pein Portrait

Fur weitere Informationen kontaktieren Sie uns gerne unter mh@foundation-three.com


https://www.derstandard.at/story/3000000195181/restaurant-doubek-20-gaenge-im-souterrain
https://www.gaultmillau.at/news/stefan-doubek-eroeffnet-eigenes-restaurant-wien
https://www.falstaff.com/at/news/wien-stefan-doubek-eroeffnet-eigenes-fine-dining-restaurant
https://www.diepresse.com/17780413/hat-die-josefstadt-ein-sternerestaurant-dazugewonnen
https://www.rollingpin.at/news/oesterreichs-shootingstar-startet-mit-neuem-restaurant-durch
https://freizeit.at/restaurant/restaurant-doubek-im-8-bezirk/402670513
https://www.gastro.news/magazin/hoechst-spannend-doubek-kommt-im-oktober/
https://www.gaultmillau.at/news/doubeks-feuerkueche-trifft-ardbeg-whisky
https://freizeit.at/essen-trinken/auf-heissen-kohlen-spitzenkoch-doubek-eroeffnet-feuerkueche-in-wien/402537887
https://www.rollingpin.at/konzepte-openings/doubek-wien-fisch-und-feuer
https://freizeit.at/essen-trinken/faszination-feuerkueche-ein-gourmettempel-ohne-strom-eroeffnet-in-wien/402635054
https://drive.google.com/file/d/1JGAKMLCRkrB_or6opsgpH99mvyfOO1gr/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1JFPB5hxzEmVHXl26PPvj1HBgV9tSI0jl/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1LAK6cN5hZJDOA4DoNut8TLJ09cw_kDwF/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1LCklJgdI5GtqFIq9piQdGq1t6fjzMvJ-/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1LGXLTkNYmP1qS16eCw2sK_7nsxQyhPku/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1LX1PI5YPUT35MkX9cHX4WJZwe9rIoKzN/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1JGkCmXmM-KPPpyQd5OhKiLLhVb9c48Mp/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1J6WczkL0tV6YpFAUhQarI4URHDBBuaCa/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1Lr0jCd-NMw8iN2C2zmBeilKtGE77OKfu/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1Lcvuy8yeDfltJSYHM9-69tDhoOI_2IjX/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1LtLCzlSyRHixzsGgPJhSny467_0amxfd/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1Lpem8-NhjQdT-islipYYAA1kLAoVY-R2/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1LuqP-MuPmWh98t_kBd8C9HAS68EuXmtL/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1LuqP-MuPmWh98t_kBd8C9HAS68EuXmtL/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1LuqP-MuPmWh98t_kBd8C9HAS68EuXmtL/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1Lz6f_3SNg17VLkxVMgduI456oqKna-dr/view?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1IaFNm7e_XHbIrG6SGhlrNOzD2XvAbObT?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1IaKc_inxYDIkc1DRvJJKKZA1CnZ4kwYU?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1IXsw7w27aqzcxBl6QBNz_uK6OaycT5QR?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1IYY-ucqfP4JkckXPgMrd1iwdjlfJqCC8?usp=sharing
http://restaurantdoubek.com
https://www.instagram.com/restaurant_doubek/
https://www.facebook.com/restaurantdoubek
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INTERIOR FOTOS

Foto Credits: Julius Hirtzberger Foto Credits: Christian Maislinger
Lounge Gastraum Detail
Eingangsbereich Gastraum (Portrait)

Gastraum Gastraum (Landscape)

Private Dining Room Detail Aussenansicht

Private Dining Room (Landscape)
Private Dining Room (Portrait)

Schaulager
Aussenansicht

GERICHTE FOTOS

Foto Credits: Patrick Griesbacher-Tafner Foto Credits: Christian Maislinger
Carabinero - Tamari - Lemon King Crab - Otoro - Shiro Kombu
Sesam - Rice - Muscovado

Choux - Mascarpone - Cardamom

Chocolate - Salted Caramel - Malt

Scallop - Sherry - Jerusalem Artichoke

Takoyaki - Otoro - Ginger

Cod - Peas - Dashi

VIDEOS

Video Credits: Studio Griesbacher-Tafner & Maximilian Hammerl
DOUBEK Brand Video
DOUBEK Brand Video mit Untertitel

Fur weitere Informationen kontaktieren Sie uns gerne unter mh@foundation-three.com


https://drive.google.com/file/d/1KFKx9o43HkwebT1wNwLdpTNf8OmNiY2M/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1KCBC-2zP_xG6r5MJTsDTbANEi0wOk9oC/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1KPbEiRK9baCYy2fLTRxe392gfruUaez1/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1K5PwaXmuOVv8s9b7vRct744xDQgXzPtr/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1KSdb3wvPClnbvCKydZ480lwZ7M94VioE/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1KUzs_wl8UkwT09ZZ4x0MXfGeobWDEQ5a/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1KV4NYMUd9Ksix8avy58goev6ODNu3Oo9/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1KZPVFTOKXMvYX9ScopqWsKuCxYpQavna/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1KZPVFTOKXMvYX9ScopqWsKuCxYpQavna/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1KldHx9mSG5jufsNkFia2qRsXYpDYN9q2/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1Kqq509-IrVBF_heNkTs191CcjdQ6FswO/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1KtpvXbpxLquVVozJjWX78kAMBh6bVs5W/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1MQJM5FOl7R7SSejrKqREk86trsFhJ6YF/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1MNN6CjuZs_ZtkrtnnBP7q4q5f_aFvB5b/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1MM3o0uFHt1clHE3bhnQdxPQYoTBtpMYC/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1MRqJHTp8aiAz_LweQX-A920-WI0iomqM/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1MSsGHiuzQTD5RhZUumpguEjcLvYD4v8l/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1MN-MWOCk4lBaRzWsgwqFNdpSScvzUxTD/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1M8FrodlpaJW9SnxRVRTlitAcafWVpRkS/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1MN-MWOCk4lBaRzWsgwqFNdpSScvzUxTD/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1K-zCToUwpf8GrkMzAThm48v7yY9BBkml/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1JtARPQmAzA3ud65I_IYoftonW6wU5sh7/view?usp=sharing

